WM TE DELEN

¢
FOCACCIA & CRUDITES

met huisgemaakte kruidenboter & tzatziki 7.5 Chique woord voor snackgroenten met dips 7.5
0
s 0
CAULIFLOWER BITES ¥ CRISPY SUSHI SNACK §

met barbequesaus 8 Zes stuks, met srirachamayonaise 10

¥ %
BITTERBALLEN %% GYOZA'S ¥

Keuze uit draadjes- of oesterzwam met sriracha mayo, sesam en bosui 9

Zes stuks met mosterd 9,5

BORRELBORD &

Lastig kiezen? Begrijpelijk. Probeer de mix van
3 gyozd’s, 3 bitterballen, 3 cauliflower bites en snackgroenten 16,5

VOORGERECHTEN

VANAF 17:00

SOEP VAN DE DAG
Voedselverspilling? Nee, dank je! Wisselende smaken 7.9

PREI TAARTJE
met prei-miso roomsaus, bramen compote, granaatappelpitjes,
hazelnoot en peterselie olie 12,5

PINDASOEP 4%

met mihoen, komkommer, gefrituurde uitjes en sesam 10.5

TORTELLONI
gevuld met erwt en sjalot, gebast in salieboter, geserveerd
met puree van rode bieten, walnoten en pangrattato 12

V) 2%
STICKY TOFU & =%
met mihoen, sesammix, komkommer, gebakken
uitjes, lente-ui en srirachamayonaise 13.5

Kan vrij van:
d 0

$GLUTEN @SOJA NOTEN &2 PINDA &% SESAM



HOVFDGERECHTEN

VANAF 17:00
Advies nodig bij allergieén, dieetwensen of het kiezen van een

bijpassend drankje? Wij helpen je graag!

FARM TO TABLE

Een steeds ander gerecht in samenwerking met lokale
boerderijen zoals De Bosboerderij, vanwege oogst en levering
niet altijd verkrijgbaar

FOCUS BURGER &

No beef patty, sla, tomaat, komkommer, rode kool, wortel,
klassieke burgersaus, geserveerd met cajun frietjes met
mayonaise 22.5

Liever huisgemaakte friet? +1  Cheddar op de burger? +1  Bacon? +1,5

LINZEN- ZOETE AARDAPPEL CURRY

met seizoensgroenten, kokosmelk, Indiase specerijen, geroosterde
kikkererwten, pompoenpitjes en verse koriander (of zonder!) 22
Met huisgemaakte knoflook naan? + 2,5 &

KAPSALON _J3
Shoarma van gebakken oesterzwammen, cajun frietjes, kaassaus, tomaat,
komkommer, ingelegde rode kool, srirachamayonaise en bosui 22

RISOTTO CROQUETTES &

gevuld met risotto met zongedroogde tomaat en basilicum.
Geserveerd met geredde seizoensgroenten, truffelmayo,
balsamico stroop en peterselie olie 24,5

HARISSA SALADE JR

Salade van groene bladgroenten, quinoa, geroosterde
groenten, ingelegde wortel, harrissa dressing, gerookte

amandelen, granaatappelpitjes en krokante kikkererwten 19.5
Met brood? +2,5




DESSERT

CHEESECAKE $4R

op basis van cashewnoten 7

CHAlI KOKOS CREME-BRULEE

op basis van kokosmelk ¢

ORANGE POSSET §

Klassiek Brits dessert, met sinaasappel, huisgemaakt bramen
compote, geserveerd met een pumpkin spice crumble 9,5

CHOCOLATE CHIP COOKIE &§

met huisgemaakt ijs, slagroom en chocoladesaus 7,5

«-

GLUTEN @ SOJA NOTEN ¢ PINDA &% SESAM

WIST JE DAT:

WIJ SINDS KORT OOK CATERING AANBIEDEN!

OOK HIGH TEA'S, MIMOSA BRUNCH OF HIGH
ET KAN BOEKEN BIJ ONS.

JE
FRI

MENSEN HIER OOK BRUILOFTEN VIEREN!

JE FOCUS OOK CADEAU KUNT GEVEN MET
ONZE CADEAUBON?

VOOR MEER INFORMATI
WWW.FOCUS




TO SHARE

FOCACCIA CRUDITES

with housemade herb butter & tzatziki 7.5 Chic word for vegetables with dips 7.5

CAULIFLOWER BITES CRISPY SUSHI SNACKS

with barbecue sauce 8 6 pieces, with sriracha mayo 10

1
BITTERBALLEN G_YOZAS
Choice: CAS&KAS or oyster mushroom bitterballen With sriracha mayo and sesame 9
6 pices, with mustard 9,5

BORRELBORD

Have a hard time choosing? Understandable.
Try the mix of 3 gyoza's, 3 bitterballen,
3 cauliflower bites, and snack veggies 16,5

STARTERS

FROM 17:00

SOUP OF THE DAY
Food waste? No thank you! Alternating flavours 7.9

LEEK TART

with leek-miso cream sauce, blackberry compote, pomegranate

seeds, hazelnuts, and parsley oil 12,5
()
\)

PEANUT SOUP

with rice noodles, cucumber, crispy onions, and sesame 10.5

TORTELLONI

with a pea and shallot filling, basted in sage butter, served

Op,
2
0nS
og0
0

with beetroot puree, walnuts and toasted bread crumbs 12

0 \
STICKY TOFU & &%
with rice noodles, sesame, crispy onions, cucumber, spring onion,
and sriracha mayonnaise 13.5

Can be made free of:

& GLUTEN SOy NUTS #PEANUT &% SESAME



MAIN DISHES

FROM 17:00

Need help with alergies, dietary wishes, or choosing a drink?
We would love to help!

FARM TO TABLE
Always changing dish in collaboration with local farms, such
as De Bosboederij. Due to harvest and delivery, not always

available.

FOCUS BURGER

No beef patty, salad, tomato, cucumber, carrot, pickled red

e

cabbage, classic burger sauce, served with cajun fries with
mayonnaise 22.5

With housemade fries? +1  Cheddar? +1  Bacon? +1,5

LENTIL - SWEET POTATO CURRY

with seasonal vegetables, coconut milk, and Indian spices,
roasted chickpeas, pumpkin seeds, and fresh cilantro. 22

. .
With housemade naan? +2,5 3%
]

KAPSALON

Oyster mushroom shoarma, cajun fries, ‘cheese’ sauce,
tomato, cucumber, pickled red cabbage, sriracha mayonnaise,
and spring onion 19.5

RISOTTO CROQUETTES

sun-dried tomato and basil risotto, served with seasonal vegetables,

-

truffle mayonnaise, balsamic cream, and parsley oil 24.5

HARISSA SALAD j
Salad with fresh greens, quinoa, roastered vegetables,
pickled carrot, harrissa dressing, smoked almonds,

pomegranate seeds, and crunchy chickpeas 19.5
With bread? +2,5




DESSERT

CHEESECAKE

cashew based, alternating flavours 7

CHAI CREME BRULEE

coconut milk based 9

POSSET

Inspired by a classic British dessert. Creamy and fresh,

with orange, housemade blackberry jam, and a pumkin

spice crumble 9

CHOCOLATE CHIP

Classic chocolate chip cookie, housemade ice cream
(chocolate or vanilla), whipped cream, and chocolate sauce 75

ﬁ
% GLUTEN & SOY W&NUTS PEANUT &% SESAME
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	Always changing dish in collaboration with local farms, such as De Bosboederij. Due to harvest and delivery, not always available.

	FOCUS BURGER
	No beef patty, salad, tomato, cucumber, carrot, pickled red cabbage, classic burger sauce, served with cajun fries with mayonnaise  22.5

	LENTIL - SWEET POTATO CURRY
	with seasonal vegetables, coconut milk, and Indian spices, roasted chickpeas, pumpkin seeds, and fresh cilantro.  22

	KAPSALON
	Oyster mushroom shoarma, cajun fries, ‘cheese’ sauce, tomato, cucumber, pickled red cabbage, sriracha mayonnaise, and spring onion  19.5

	RISOTTO CROQUETTES
	sun-dried tomato and basil risotto, served with seasonal vegetables, truffle mayonnaise, balsamic cream, and parsley oil  24.5

	HARISSA SALAD
	Salad with fresh greens, quinoa, roastered vegetables, pickled carrot, harrissa dressing, smoked almonds, pomegranate seeds, and crunchy chickpeas  19.5
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